
MENUokolicznosciowe
przystawki

plastry kaczki sous vide, mus z jajka, pieczony ziemniak, oliwa truflowa,
konfitura z cebuli, sałaty

wędzony łosoś, tost, mus z pieczonego jabłka z cebulą, bryndza,
kwaśna śmietana, groszek cukrowy, zioła

karmelizowany kozi ser, muz z pieczonego buraka, sałaty, focaccia oliwkowa,
orzechy, zioła, oliwa

krem z pomidora i batata, grzanki, kolendra, oliwa pietruszkowa

bulion z pieczonego kurczaka, warzywa julienne, makaron, natka pietruszki

krem z białych warzyw, oliwa truflowa, grzanki, czipsy cebulowe

roladka wołowa z musem grzybowym, pieczone ziemniaki,
mus buraczany, zioła, zielona oliwa

pieczony łosoś, bataty, sałatka z ogórka z granatem i ziołami,
mus z batata z limonką i chili, zielona oliwa

kurczak sous vide z ricottą i szpinakiem, ravioli z zielonymi warzywami,
sos śmietanowy z suszonymi pomidorami, szpinakiem, bobem i cukinią, zielona oliwa

ravioli z nadzieniem z pieczonego ziemniaka z twarogiem, bryndza, chrust z cebuli,
czipsy z szałwii, szczypiorek, grana padano, oliwa

tartaletka malinowa, mus z białej czekolady z bitą śmietaną, kruszona beza,
pistacje, coulis malinowe

tiramisu, krem z mascarpone, biszkopty, kawa z Amaretto, kruszonka

tartaletka czekoladowa, coulis owocowe, gruszka w syropie,
bita śmietana, kruszonka

woda gazowana, woda niegazowana, kawa, herbata

229 zł / os.

* do ceny menu zostanie doliczony serwis kelnerski w wysokości 10% wartości rachunku

standard

zupy

dania główne

desery

napoje



MENUokolicznosciowedla dzieci

mini croissant z szynką cotto i ricottą, pomidorki koktajlowe,
sos pomidorowo-majonezowy

mini pizzerinka, sos pomidorowy, szynka cotto, mozzarella

bulion z pieczonego kurczaka, makaron

krem z pomidora i batata, grzanki, mozzarella

panierowana polędwiczka z dorsza, puree ziemniaczane,
sałata zielona ze słodką śmietaną

fileciki z kurczaka w panko, frytki ziemniaczane, surówka z marchewki

lody owocowe, bita śmietana, sos owocowy, kruszonka

przystawki

woda gazowana, woda niegazowana, herbata

109 zł / os.

* do rachunku zostanie doliczony serwis kelnerski w wysokości 10% wartości rachunku

zupy

dania główne

desery

napoje



MENUoccasional
starters

sous-vide duck slices, egg mousse, roasted potato, truffle oil,
onion jam, mixed greens

smoked salmon, toast, roasted apple and onion mousse, sheep cheese,
sour cream, sugar snap peas, herbs

caramelized goat cheese, roasted beetroot mousse, mixed greens,
olive focaccia, nuts, herbs, olive oil

cream of tomato and sweet potato, toast, coriander, parsley oil

broth with roasted chicken, julienne vegetables, pasta, parsley

white vegetable cream soup, truffle oil, croutons, onion crisps

beef roulade with mushroom mousse, roasted potatoes, beetroot mousse,
herbs, green oil

roasted salmon, sweet potatoes, cucumber salad with pomegranate and herbs,
sweet potato mousse with lime and chili, green oil

sous vide chicken with ricotta and spinach, ravioli with green vegetables,
cream sauce with dried tomatoes, spinach, beans and zucchini, green oil

ravioli with baked potato filling with cottage cheese, sheep cheese, onion crust,
sage chips, chives, grana padano, olive oil

raspberry tart, white chocolate mousse with whipped cream, crushed meringue,
pistachios, raspberry coulis

tiramisu, mascarpone cream, biscuits, coffee with Amaretto, crumb

chocolate tart, fruit coulis, poached pear, whipped cream, crumble

sparkling water, still water, coffee, tea

229 PLN / person

* to the price of the menu will be added waiter service in the amount of 10% of the bill value

standard

soups

main dishes

desserts

drinks



MENU
for kids

mini croissant with cotto ham and ricotta, tomato-mayonnaise sauce

mini pizza, tomato sauce, cotto ham, mozzarella

broth with roasted chicken, pasta

tomato and potato cream, toast, mozzarella

breaded cod halibut, mashed potatoes, green salad with sweet cream

panko chicken fillets, potato fries, carrot raw

fruit ice cream, whipped cream, fruit sauce, crumb

starters

sparkling water, still water, tea

soups

main dishes

desserts

drinks

occasional

109 PLN / person

* to the price of the menu will be added waiter service in the amount of 10% of the bill value


